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História
A Blend Cacao é uma chocolataria
contemporânea de Curitiba.
 Nas nossas lojas, você encontra cafés e
chocolates artesanais com alma europeia
— inspirados nas melhores boutiques do
mundo. Glamour, sofisticação e qualidade
em cada detalhe. Um convite ao sabor,
uma experiência inesquecível.
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Uma estação de café em
seu evento!

Já imaginou o aroma do café sendo moído na
hora, com grãos selecionados e insumos de
altíssima qualidade?
 Seus colaboradores felizes por você brindar
uma experiência sensorial única para eles —
com o charme e o sabor de uma verdadeira
boutique de café.
Blend Cacao: elevando o nível do seu evento.
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Clique Aqui
para 
ver o vídeo

https://www.youtube.com/watch?v=lS5Q-kP4j5g
https://www.youtube.com/watch?v=lS5Q-kP4j5g
https://www.youtube.com/watch?v=lS5Q-kP4j5g
https://www.youtube.com/watch?v=lS5Q-kP4j5g
https://www.youtube.com/watch?v=lS5Q-kP4j5g
https://www.youtube.com/watch?v=lS5Q-kP4j5g
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Utilizamos Mokaclub

Para uma experiência incrível, a Blend Cacao
aposta sempre na qualidade dos grãos. Por
isso, nosso parceiro é o Mokaclub, que nos
proporciona cafés moídos na semana,
exclusivamente para a Blend Cacao — frescor
e sabor incomparáveis.
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Nas opções de leite que servimos com os cafés,
sempre perguntamos se o cliente tem alguma
restrição à lactose ou segue uma dieta vegana.
Assim, podemos oferecer leite zero lactose ou
leite de aveia — porque cada detalhe importa para
tornar o seu dia incrível.

Leite de Soja e Zero Lactóse!

0% lactóse Vegano
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Plano Completo

Olá, tudo bem?  
Estamos muito empolgados para fazer parte desse dia! 
Abaixo, alguns detalhes do nosso orçamento.
Nossas coleções

Plano Starter
Café espresso; Café Passado ; Café Americano;
Cappuccino/Latte; Macchiato.

Plano Especial + Latte Gelado; Coco Coffee; Baunilha; Pistache;  
Latte Caramel e Chai.

Plano Cafezinho + Mocha Belga; Chocolate Tradicional;
Chocolate Dark; Smore's Crunch.

Plano Especial

Válido por 30 dias após envio do orçamento.
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Orçamento previsto para um atendimento de 4 horas de duração.

Item
100 a 120

Convidado
s e Staff 

150 a 170
Convidado
s e Staff 

200 a 230
Convidado
s e Staff 

230 a 300 300 a 400

Plano
Starter

R$
3.990

R$
4.990

R$
6.000 R$ 7000 R$ 7500

Plano
Especial R$ 4.190 R$ 5.247 R$

6.800 R$ 7800 R$8300

Plano
Completo

R$
4.390 R$ 5.572 R$

7.200 R$7900 R$8400

Corporativo 4 Horas
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Orçamento previsto para um atendimento de 4 horas de duração.

Item
100 a 120

Convidados e
Staff 

150 a 170
Convidados e

Staff 

200 a 230
Convidados e

Staff 
230 a 300

Plano Starter R$ 3.357 R$ 4.407 R$ 5.756 R$ 6200

Plano Especial R$ 3.700 R$ 5.500 R$ 6.277 R$ 6800

Plano
Completo R$ 3.990 R$ 5.972 R$ 6.844 R$ 7200

Corporativo 2 Horas
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Item
20 a 80 
Pessoas 100 a 120

Plano Starter
R$

2.890
R$

3.290

Plano Especial 
R$

3.590
R$

3.690

Plano Completo
R$

3.990
R$

4.290

Orçamento previsto para um atendimento de 2 horas de duração.

Estrutura Enxuta
2 horas 

Estrutura
enxuta
EMPRESA FORNECE BALCÃO PARA
APOIO DA EQUIPE, APENAS LEVAMOS
CAFETEIRA E ELEMENTOS PARA
FAZER OS CAFÉS. 
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Depoimentos
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Clientes
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Dúvidas frequentes: 

Quantas horas dura o evento? 
4 HORAS

Quantos cafés posso tomar? 
QUANTOS VOCÊ QUISER

Porque o corporaivo é mais
caro? 
OS CUSTOS NÃO SÃO OS
MESMOS. 
UM É FINAL DE SEMANA MUITAS
VEZES DE MADRUGADA E O
OUTRO É DIA DE SEMANA E EM
HORÁRIO COMERCIAL 

Qual a quantidade mínima? 
O MÍNIMO PARA CASAMENTOS
SÃO 100 PESSOAS. 

Qual a média de café que sai? 
350 A 400 CAFÉS PARA 100
PESSOAS

Posso servir antes e depois do
jantar? 
PODEMOS DIVIDIR, MAS PRECISA
MANTER O MÁXIMO DE 5 HORAS
E LIBERAR PARA MONTAGEM! 

O que precisamos ter? 
TOMADA 220V DE 20 AMPERES

Forma de pagamento?
CORPORATIVO: PRIMEIRA
COMPRA 100% PAGO ANTES DO
EVENTO. 
CASAMENTOS E 15 ANOS:
ENTRADA DE 30% E RESTANTE 15
DIAS ANTES DO EVENTO
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EVENTOS

41 98495-6180

BLENDCACAOEVENTOS

WWW.BLENDCACAOEVENTOS.COM


