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A BlendCacao

Na BlendCacao, o chocolate se transforma em arte.
Cada bombom é uma criagao unica, pintada a mao
para oferecer uma experiéncia sensorial que encanta
tanto o paladar quanto os olhos. Nosso compromisso
com a qualidade comeca no respeito aos produtores de
cacau brasileiros, com quem trabalhamos de forma
justa e sustentavel. Utilizamos apenas ingredientes de
alto padrao, como agucar orgénico e exclusivamente
manteiga de cacau como gordura na formulagao para
garantir um produto final que reflete a pureza e a
exceléncia do cacau nacional. Na BlendCacao, cada
detalhe e cuidadosamente pensado para criar
chocolates que sao verdadeiras obras de arte.




Inspiracao

Inspirados nas boutiques europelas, Nnossa marca
Iniciou sua jornada oferecendo as lascas de chocolate.
Com o avango nas tecnicas de pintura e criagao dos
derivados de cacau, o chefe Gabriel Lorencette criou
nossos famosos bombons.

Seguindo a onda europela, Norte americana e russa,

nossa equipe de curadoria continua desenvolvendo
produtos com o mais alto nivel de qualidade.

GCGABRIEL LORENCETTE



Nosso chocolate

Produzidos em nossa fabrica em Curitiba, nossas for-
mulas sdo inspiradas nos melhores chocolates Belgas,
usando apenas manteiga de cacau como gordura, leite
argentino, cacau brasileiro e agUcar organico, temos
um produto final de alto padrao em sabor e textura
criando uma experiéncia sensorial incrivel.




Where chocolate meets art.

Pintados a mao, um a um, nossa linha de bombons e
©0% das vendas de toda a rede, um produto unico,
surpreendente e inovador com elevada percepgao de
valor para o cliente.

Um blend de cores e sabores, que vaido consumo diario
ao mails sofisticado presente.

Conhega nosso catalogo de bombons na proxima
pagina:




Bombons | 129 Possibilidades de personalizagao: recheios, paleta de cores, caixas e até Caixas

mesmo fita de cetim com o logo personalizado em dourado. o CACa,
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DIET DOCE DE LEITE BANOFFE BRANCO PISTACHE
CHOCOLATE DIET DARKRECHEADO CHOCOLATE DARKRECHEADO COM CHOCOLATE BRANCO COM GANACHE DE CHOCOLATE BRANCO RECHEADO COM CHOCOLATE BRANCO RECHEADO COM PRALINE
COMGIANDUIADIET DOCEDELEITE CHOCOLATE BANANA EDOCE DE LEITE GANACHE DE CHOCOLATE BRANCO DE PISTACHE E GIANDUIA DE PISTACHE

20 bombons
12 bombons o
Caixarigida
BAILEYS MENTA TROPICAL PUNCH GOLD YUZU
CHOCOLATE DARK RECHEADO COM CHOCOLATE DARM RECHEADO COM CHOCOLATE BRANCO RECHEADO COM CHOCOLATE GOLD RECHEADO COM
GANACHE DARK DE BAILEYS GANACHE DE DARK DE MENTA GANACHE DE MARACUJA E GEL DE MANGA GANACHE DE CHOCOLATE GOLD CHOC%L;IE;S?E%SEE&EE@B%;SMCEL
CAPPUCCINO SALTED CARAMEL TUTTIFRUTTI AO LEITE 36 bombons . .
CHOCOLATE DARK COM GANACHE DE CHOCOLATEDARKRECHEADO COM CHOCOLATEBRANCORECHEADO COM CHOCOLATE AOLEITERECHEADO COM Ca‘xa r‘9|da Flta personal‘zada
CAFEEGELDEESPRESSO CARAMELOEFLORDESAL GANACHEDE TUTTIFRUTTI GANACHE DE CHOCOLATE AOLEITE

CHAMPAGNE AMARENA PINK LEMONADE DARK
CHOCOLATE BRANCO RECHEADO COM CHOCOLATE DARKRECHEADO COM CHOCOLATE BRANCO RECHEADO COM CHOCOLATE DARKRECHEADO COM
GANACHE DE CHAMPAGNE E GEL DE MORANGO GANACHE DARK DE AMARENA

GANACHE DE LIMAO E GEL DE FRAMBOESA GANACHE DE CHOCOLATE DARK



Lascas Vendidas por Rilo, sdo 6timas op¢oes para uma mesa de café, de doces de casamento ou mesmo uma cesta de chocolates.
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Gold com pecan e pimenta rosa Gold com cafeé 547 com castanha e flor de sal Gianduia Tripla

Nosso gold combinado com Chocolate produzido com leite caramelizado Chocolate 54% cacau com castanhas Gianduia a base de chocolate branco,
deliciosas pecans e pimenta rosa tras notas intensas de doce de leite. de caju inteiras e flor de sal. ao leite e dark




Drageas

Nucleos envoltos no malis nobre chocolate, esse e um produto perfeito para festas e eventos. Vendidos
em caixinhas ou granel essa novidade da BlendCacao tem forte apelo de venda e alto valor agregado.

Sabores

- Avela comchocolate ao leite

- Castanhade cagju com chocolate dark, gold e flor de sal
- Ameéndoa com chocolate dark

- Nozes com chocolate dark e cafe

- Améndoa com chocolate sabor cappuccino

- Bananapassa com chocolate ao leite

- Cafedrageado no chocolate ao leite e branco

Possibilidade de personalizagao de sabor séo possivelis sob consulta .




Barras

Tradicionais barras de 70g
podem ser personalizadas com
layout exclusivo do cliente.




Taylor Made

Linhas de produtos pensadas e criadas com exclusividade para grandes clientes.




Sazonais

Ovos de pascoa que
parecem jolas, panetto-
nes super recheados e
caixas de bombom que
tocam  musica  sao
alguns dos itens
sazonals que trazemos
todo ano para Nossos
franqueados faturarem
mais. Sempre mantendo
as premissas de exclusi-
vidade, alta qualidade e
encantamento para o

cliente final.




WHERE CHOCOLATE MEETS ART. BLENDCACAO



